Srednja skola "Jure Kastelan" Omis

KLASA:602-03/21-06/141
URBROJ:2155/01-11-01-21-1
Omis, 29. listopada 2021.

Temeljem ¢lanka 8.,stavka 2. Pravilnika o izradbi i obrani zavrSnog rada ravnateljica Srednje
skole ,Jure Kastelan” Omis donosi

POPIS TEMA ZA 1ZRADBU | OBRANU ZAVRSNOG RADA
ZA SK.GOD. 2021./2022.



TEME ZAVRSNIH RADOVA 1V ¢ TEHNICAR ZA ELEKTRONIKU SK.GOD. 2021./22.

BR. NAZIV TEME ZAVRSNOG RADA PREDMET MENTOR
1. | Primjena ultrazvuka u robotici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
2. | Tehnologija pametnih kuca Uvod u automatiku Dijana Juri¢
3. | Serijski prijenos podataka kod mikroracunala Mikroupravljaci Dijana Juri¢
4. | Svjetlosni senzori Mikroupravljaci Dijana Juri¢
5. | Aritmeticko-logicka jedinica Digitalna elektronika Dario Beovic
6. | Impulsne modulacije Obrada slike i zvuka Dijana Juri¢
7. | Plinski detektori Uvod u automatiku Dijana Juri¢
8. | Regulacijski sustav upravljan K8055 platformom Uvod u automatiku Dijana Juri¢
9. | Digitalni osciloskopi Instrumentacija Snjezana
10.| Senzori tezine, mase i pritiska Uvod u automatiku Dijarna Jurié
11.| Direktna digitalna sinteza Mikroupravljaci Dijana Juric
12.| Internet stvari — primjene preko Arduino platforme Mikroupravljaci Dijana Juri¢
13.| Niskofrekvencijska pojacala snage Elektronika SnjeZana Bocina
14.| Plaftorma Raspberry Pi u obradi slike i zvuka Obrada slike i zvuka Dijana Juric
15.| PLC u alarmnim sustavima Uvod u automatiku Dijana Juric
16.| Temperaturni senzori u automatici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
17.| Upravljanje spremnikom tekuéine pomoéu PLC Programirljivi logicki Dijana Juri¢
18.| Servo-motori Uvod u automatiku Dijana Juri¢
19.| Mikroupravljaci PIC Mikroupravljaci Dijana Juri¢
20.| Analogno-digitalni i digitalno-analogni pretvornici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
21.| Digitalno mjerenje napona Instrumentacija Snjezana Bocina
22.| Mjerenje frekvencije Instrumentacija SnjeZana Bocina
23.| Integrirani stabilizatori napona Elektronika SnjeZana Bocina
24.| SMPS izvori napajanja u prekidackom nacinu rada Elektronika SnjeZana Bocina
25.| Senzori zvuka Obrada slike i zvuka Dijana Juric¢
26.| Akusticki pretvornici Uvod u automatiku Dijana Juric
27.| Zvucnicke skretnice Obrada slike i zvuka Dijana Juric
28.| Unipolarni tranzistori u primjeni Elektronika Dijana Juri¢
29.| Memorije Mikroupravljaci Dijana Juri¢
30.| Registrii brojila Mikroupravljaci Dijana Juri¢
31.| Piezoelektricni elementi Uvod u automatiku Dijana Juri¢
32.| Komunikacija infracrvenim svjetlom Uvod u robotiku DraZen Borcic¢
33.| LED zaslonski elementi Mikroupravljaci Dijana Juri¢
34.| Vatrodojavni senzori u automatici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
35.| Mjerenje temperature PT100 elementom pomocu PLC Programirljivi logicki Dijana Juri¢




36. | Struktura robotske ruke DOBOT Magician Uvod u robotiku Drazen Borcic
37.| Pametni sigurnosni sustavi Mikroupravljaci Dijana Juri¢
38.| Slikovni senzori Uvod u automatiku Dijana Juri¢
39.| Mrezno povezivanje PLC Siemens Logo Uvod u racunalne mreie Dario Beovic
40. | Kemijski senzori u elektronici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
41.| Senzori protoka tekucina Uvod u automatiku Dijana Juri¢
42.| Primjene lasera u automatici Mikroupravljaci Dijana Juri¢
43.| Sustav regulacije bespilotne letjelice Uvod u robotiku Drazen Borcic¢
44.| Mjerenje brzine vjetra Uvod u automatiku Dijana Juri¢
45.| ,,Playback” programiranje industrijskih robota Robotika Drazen Borcic¢
46.| Radio-komunikacija pomo¢u ARDUINO-a Mikroupravljaci Dijana Juri¢
47.| Biometricki sigurnosni sustavi Uvod u automatiku Dijana Juri¢
48.| Globalni sustav mobilnih komunikacija Uvod u robotiku DraZen Borcic¢
49.| Radio-frekvencijska identifikacija Uvod u automatiku Dijana Juri¢
50.| Termoelektri¢ni moduli Uvod u automatiku Dijana Juri¢
51.| 12C komunikacija Mikroupravljaci Dijana Juric
52.| Mjerenje brzine IR prekidnim senzorom Uvod u automatiku Dijana Juric
53.| Upravljanje koracnim motorima Uvod u automatiku Dijana Juric
54.| Platforma Arduino kao sucelje u virtualnoj Mikroupravljaci Dijana Juri¢
55.| Mikroprocesorska platforma micro:bit Mikroupravljaci Dijana Juric
56.| Multirobotski timovi Uvod u robotiku Drazen Borcié
57.| Digitalni PID temperaturni upravljac¢ Uvod u automatiku Dijana Juri¢
58.| Analogno mjerenje temperature pomo¢u PLC Programirljivi logi¢ki Dijana Juri¢
59.| Logicki analizatori Digitalna elektronika Dario Beovi¢
60.| Globalni navigacijski sustav (GPS) u robotici Uvod u robotiku DraZen Borcic¢
61.| Glazbeni instrument pomo¢u mikroupravljaca Obrada slike i zvuka Dijana Juri¢
62.| Vibracijski senzori i aktuatori Uvod u automatiku Dijana Juri¢
63.| Digitalni wattmetri Instrumentacija SnjeZana Bocina
64.| Reprodukcija zvuka preko Arduino- platforme Obrada slike i zvuka Dijana Juric
65.| Primjena HMI panela Vodenje procesa racunalom | Dario Beovic
66.| Robotska vizija Uvod u robotiku DraZen Borci¢
67.| Podvodna robotika Uvod u robotiku Drazen Bor¢i¢
68.| Senzori protoka tekucina Uvod u automatiku Dijana Juric¢
69.| Kapacitivni senzori blizine Uvod u automatiku Dijana Juri¢
70. | Elektronicki senzori u automobilu Uvod u automatiku Dijana Juri¢
71.| Induktivni senzori blizine Uvod u automatiku Dijana Juri¢

72.

Upravljanje kretanjem mobilnih robota PID regulatorom

Uvod u robotiku

Drazen Borcic¢




73. | BeZi€no upravljanje kod mobilnih robota Uvod u robotiku Drazen Borcic¢
74.| Algoritmi rjeSavanja labirinta kod mobilnih robota Uvod u robotiku Drazen Borcic¢
75. | Blokovsko programiranje industrijskih robota Robotika Drazen Borcic¢
76. | Frekvencijski pretvaraci u PLC upravljanju elektromotora | Programirljivi logicki Dijana Juri¢
77.| Senzori boje u automatici Uvod u automatiku Dijana Juri¢
78. | Magnetski senzori u mobilnoj robotici Uvod u robotiku DraZen Borci¢

Prijedlog tema za izradbu zavr$nog rada Hotelijersko — turisticki tehnicar
Razredni odjel: 4.f
Zanimanje: Hotelijersko — turisticki tehnicar
Mentor: lvana Hodzié¢, dipl.oec

Skolska godina: 2021./2022.

1. Poslovi pri dolasku, boravku i odlasku gosta iz hotela
2. Gastronomske turisticke manifestacije Dalmacije
3. Smjestajni kapaciteti Splitsko-dalmatinske Zupanije
4, Kongresni hoteli

5. Seoski turizam Sestanovca i okolice

6. Novitrendovi u hotelijerstvu

7. Distribucijski kanali u turizmu

8. Organizacija pausalnog putovanja u Nizozemsku

9. Organizacija pausalnog putovanja u Portugal

10. Organizacija izleta u Dubrovnik

11. Manifestacije — dio turisti¢ke ponude

12. Karnevali u svijetu kao turisti¢ka atrakcija

13. Odrzivi razvoj turizma u Dalmaciji
14. Team building
15. Slobodna tema po prijedlogu uéenika

Teme iz Geografije za zavrsni rad — 4. f
Mentor: Nikolina Sugi¢ Knezovi¢

1. Turisticko — geografske znacajke Grada Omisa
2. Zasti¢ena prirodno —geografska podrucja Gorske i Nizinske Hrvatske u funkciji turizma

3. Avanturisticki turizam u Hrvatskoj



Razvoj ruralnog turizma u Hrvatskoj

Geografske znacajke ,,Viskog vulkanskog trokuta” (otoci Brusnik, Jabuka i Svetac)
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6. Turisticko — geografske znacajke otoka Sjeverne Dalmacije
7. Turisticko — geografske znacajke kvarnerskog otocja

8. Zimski turizam u Hrvatskoj

9. Kulturno nasljede Dubrovackog primorja u funkciji turizma

10. Nacionalni parkovi Hrvatske u funkciji turizma

11. Prirodna bastina Sjevernog hrvatskog primorja u funkciji turizma

12. Kulturna bastina Sjevernog hrvatskog primorja u funkciji turizma

RAZRED: 4.F
PREDMET: PRAKTICNA NASTAVA-TURIZAM

MENTOR: Ada Kuvaci¢, prof.

Turizam festivala kao oblik turisti¢cke ponude
Mogucnosti razvoja industrijskog turizma
Razvoj ronilackog turizma

Turizam i ekologija

Problemi ljudskih resursa u turizmu

Glamping kao oblik turisti¢cke ponude

Uloga turisticke zajednice u turizmu
Mogucnosti razvoja elitnog turizma u Hrvatskoj
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Meduovisnost turizma i prometa
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. Uloga turistickih vodica u turizmu
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. Kulinarska bastina i turizam
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. Hrvatski turisti¢ki smjerovi i strateski plan
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. Tehnoloski trendovi koji mijenjaju dozivljaj hospitality industrije
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. Bleisure i migracije milenijalsa
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. Tema po izboru

Prijedlog tema za izbor za 3.E . Kuhar - jmo

Popis tema za zavrsni rad iz Kuharstva u skolskoj godini 2021./2022.
Razred:3.E

Mentor: Dusanka Pandza, strucni ucitelj kuharstva



Tehnoloski postupci pripremanja ziveznih namirnica

Ziveine namirnice biljnog podrijetla

Ziveine namirnice Zivotinjskog podrijetla

Osnove jela (marinade, umaci, temeljci, zacini i mirodije, sredstva za zgusnjavanje, smjese |
nadjevi, mjeSavine s maslacem, ekstrakti)

5. Juhe

6. Jela po narudzbi

7. Jela po narudzbi od govedeg mesa
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Jela vegetarijanske kuhinje
. Gotova jela od govedine
10. Gotova jela od peradi
11. Jela od ribe, rakova, skoljki | glavonozaca
12. Hrvatska nacionalna jela — mediteranska kuhinja
13. Hrvatska nacionalna jela — kontinentalna kuhinja
14. Medimursko-zagorska kuhinja
15. Topla predjela od razlicitih smjesa | tijesta
16. Desertna jela —slatka jela od dizanog tijesta
17. Flambirana slana | slatka jela
18. Umaci
TEME ZAVRSNIH RADOVA 1Z PREDMETA POZNAVANJE ROBE | PREHRANA-
3.E RAZRED (KUHARI | KONOBARI-JMO) $K.GOD.2021./2022.

Mentor: Gloria Musac

19. 1
20. 2
21. 3
22. 4
23.5
24. 6

Vegetarijanska prehrana
Cjelovite Zitarice u prehrani
Poljicki soparnik

Zele i Zelirani proizvodi
Maslinarstvo Dalmacije
Pcelinji proizvodi

25. 7) Dalmatinski prsut

26. 8) Srdela - kraljica ribe

27. 9) Autohtoni sirevi Hrvatske
28. 10) Kuhinjska sol u prehrani
29. 11) Kava kao stimulans

30. 12) Prosek — biser tradicije
31. 13) Pivo - tekuca hrana

32. 14) Zacinsko bilje Mediterana

_— — — — — — ~— ~—

Prijedlog tema za izbor za 3. E - KONOBARI JMO
Mentor: Nevena Vrlji¢ak Biuk

1. Otvaranje i posluZivanje kvalitetnih crnih vina do tri godine starosti

2. Otvaranje i posluZivanje kvalitetnih crnih vina starijih od tri godine - dekantiranje
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11.
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13.
14.
15.
16.

Otvaranje i posluZivanje pjenusavih vina

Organizacija posluzivanja obroka u restoranima pansionskog tipa

Instrumenti ponude i prodaje jela i pi¢a — posluZivanje i konzumacija u kavanama
Suha putna hrana (lunch paket) - Piknik

Organizacija posluzivanja jednostavnog cocktail party-a

Posluzivanje sve¢anog rucka — privatnog karaktera

Posluzivanje sve¢anog rucka — drustvenog karaktera

Posluzivanje svecane vecere — privatnog karaktera

Posluzivanje svecane vecere — drustvenog karaktera

PruZanje usluga izvan ugostiteljskog objekta (catering)

Pripremanje (dogotovljavanje) jela pred gostom - tatar biftek; flambirane palacinke
Jelovnik kao sredstvo prodaje jela — posluzivanje hladnih predjela

Vrste i posluzivanje zajutraka

Vrste barskih mjeSavina — posluzivanje dugih barskih mjesavina

Prijedlog tema za obranu zavrénog rada- KOZMETICAR-JMO

Mentor: BlaZzenka Utrobici¢, strukovni ucitelj
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. Kozmeticki tretman masne koZe uz ultrazvucnu aplikaciju ampule
. Kozmeticki tretman osjetljive koze

. Ultrazvucni tretman zrele koZe

. Kozmeticki tretman suhe koze

. Kozmeticki tretman normalne koze

. Aromaterapija lica

. Anticelulitni tretman ultrazvukom

. Aromaterapija tijela

. Depilacija nogu hladnim voskom

10. Dnevna Sminka

11. Vecernja Sminka

13. Anticelulitna tehnika Body wrapping
14. Masaza leda

Prijedlog tema za izradbu zavr$nog rada — FRIZER -JMO

BROJ UCENIKA: 5

DATUM IZBORA: 19.10.2021.

SK.GODINA: 2021./2022.



MENTOR: ANKICA SUCIC

1. | BOJANJE KOSE PO PRVI PUT U PRIRODNE TONOVE, SISANJE,
VECERNJA FRIZURA

2. | BOJANJE I1ZBJELJENE KOSE U PRIRODNE TONOVE, SISANJE,
VELNE

3. | BALEAGE U ZARKIM
TONOVIMA, SISANJE, REVIJSKA FRIZURA

4. | 1ZBJELJIVANJE IZRASTA, SISANJE, VECERNJA FRIZURA

5. | BLOND PRAMENOVI, SISANJE, SPORTSKA FRIZURA

6. | KOLOR SAMPON, IZRAZITO STEPENASTO SISANJE, GLAD
FENIRANJE

7. | PARCIJALNI PRAMENOVI U BAKRENE TONOVE, SISANJE, FEN
VOLUMEN

8. | PRAMENOVI NA KAPU, SISANJE | OBLIKOVANJE BRADE |
BRKOVA,STILIZIRANJE KOSE (ULICNA MODA)

9. | KLASICNA HTO, SISANJE, FEN FRIZURA

10. | SPIRALNA HTO, SISANJE, SUSENJE KOSE

11. | CIGLASTA HTO, SISANJE, FEN FRIZURA

12. | OMBRE BOJANJE, SISANJE, LOKNE POMOCU PEGLE




13.

CIGLASTA HTO, SISANJE, REVIJSKA FRIZURA

14.

BALEAGE, SISANJE KOSE | LOKNE

15.

OMBRE, SISANJE KOSE, PUNDA

Ravnateljica:

Tereza Srdeli¢




